oooooooooooo

Hvordan gor man?

Vi tilbyder 1, 2, 3 eller 4 retter

................................ <> esssssccssssseccsssssccsssssenss
1 hovedret kr. 249,- + evt. tilleg.

@Onsker du 2 retter, veelges der
forret + hovedret eller hovedret +
dessert.

Der kan altid gnskes andet tilbehor
eller ekstra mod et lille tilleeg.

Sammenseset selv én eller flere
forretter eller desserter hvis du
gnsker 4 retter.

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

...............

Priser

2 retter 329,-
0

3 retter 369,-
o

4 retter 399,-

Veer opmeerksom pa tilleeg pa enkelte retter

oooooooo

Sondag

Family sharing / Sendagshygge
Vi tilbyder minimum 8 sma leekre deleretter fra det
varme, lune og kolde kekken.
Alt sammen frisklavet fra bunden af de bedste
ravarer. Serveret pa bordet og der er mere hvor det

kommer fra - bare sporg

ooooooooooooooo

Les Snacks
: Charcuterie med ost
slagterens specialiteter, paté, 2 slags ost,
: oliven, kompot, mandler &
friskbagt bred

oooooooooooo

Kr. 189,-

delebreaet for 2 personer

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Forretter

Rort oksetatar

m. dijoinnaise med cognac &
rogede mandler

Selleri-velouté

m. stegt torsk & sprod serrano

Escargots de Bourgogne
vinbjergsnegle i citrus-hvidlegssmer

............................. <> eeessessssersssccsssccsssnes

Radebede-rimmet laks
(g til menupris kr. 19,-)

serveret med havtorn og fennikel

.
ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

ececececccccccce eeccceccccccccces

Olivias burger

dansk okseked, bacon, mayo, salat,
Monterey Jack ost, tomatchutney,
tomat, syltede redleg,
pommes frites & chilimayo
(fas ogsa med stegt kyllingbryst eller

veggie-bgf)
Kr. 199,-

Salade Caesar

stegt kylling, bacon, romainesalat,
syltede redleg, grana padano,
croutoner & caesardressing
Kr. 199,-

Moules frites

hvidvinsdampede blamuslinger, urter

hvidleg, pommes frites & mayo
Kr. 199,-

.
ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

/Y73 ollvia —/?njjewé. 2K

Olpia

"""" Klassiske hovedretter ™
Den Sorte Gryde ;

langtidsbraiseret gryderet m. inspiration
fra det klassiske franske landkekken

Vi anbefaler hertil lun bennesalat +44,-

.
.
.
.
.
.

Boeuf Bearnaise
(Uazg 7] menupris kr. 55,-)

kalve-ribeye fra Grambogard-
dyrevelfeerd
m. hjemmelavet lun bearnaisesauce &
pommes frites

Vi anbefaler hertil stegte lun bennesalat +44,-

Perlehgne supreme

m. gnocchi, karameliseret kal
& timian glace

Smerstegt langefilet
(g L] menupris kr: 25,-) :
med glaskal, pinjekerner, ristet gronkal
& saltet citron :

Vi anbefaler hertil broccoli m. vesterhavsost +44,- :

Pappardelle (V)

pasta med svampe,
troffelsauce & grana padano

Vi anbefaler hertil syltede tomater med burrata
+44,-

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

ooooooooooooooooooooooooooooo

Vinene er ngje udvalgt af vores sommelier

vin til 2 retter kr. 199,-
0

vin til 3 retter kr. 269,-
0

vin til 4 retter kr. 359,-

der serveres ét glas pr. ret

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

g ............... @esse 1/‘t GZ’ OS t ............. g

Gateau Marcel

hertil hjemmelavet appelsin-sorbét &
karame

Vi anbefaler hertil et glas Grahams port

Créme brilée
hertil friske baer

Vi anbefaler hertil et glas Chateu Lafon
Sauternes
............................. <> eesccccsssscccssssccssssnnne

Oste braet

3 slags ost m. spredt &
tomatmarmelade
Vi anbefaler hertil et glas Chateu Lafon
Sauternes

............................. ISP
Nyfortolket acblekage

m. karameliserede pekanngdder og
vanilje-fraiche
Vi anbefaler hertil et glas Delgado Zuleta
sherry

.
ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Kun for born

Hovedretter (til og med 11 ar)
paneret og friteret redspeettefilet
m. pommes frites & remoulade

0
Olivias burger, dansk oksekad eller stegt

kyllingfilet, bacon, pommes frites & ketchup
: 0 :
3 sprede kyllingestykker, pommes frites &
ketchup

oooooooooooooooooooooooooooo

Dessert: Pandekage med is

1 ret kr. 89,- 2 retter kr. 119,-

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

oooooooooooooooooo

Gastrosaft menu

Vi tilbyder saftmenu fra
Rebeel Gastrosafter

saft til 2 retter kr. 99,-
0

saft til 3 retter kr. 139,-
0

saft til 4 retter kr. 189,-

der serveres ét glas pr. ret

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
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