Brunch

man - ler indtil kl. 12.00

Sammenseet din egen brunch, veelg imellem:
Den lille sult- 3 dele for 129,-

Den komplette - 6 dele for 179,-

Se brunchkortet for vores udvalg.

Tilfaj ekstra del for 39,- pr. stk.

Ved selskaber over 10 personer bestilles

enslydende tallerkner.

Les Snacks

Yoghurt med beer ......cccvvveeriivieneeinneinnnnnn, 49,-

Surdejsbolle med smer & Gammel Knas..... 49,-
Friskbagt croissant...........ccceeveeeriieerieecnnnnnen 39,-
Roraeg med bacon........ccccoeveevvieeiiieciriecnnnnn. 69,-
Camembert med solbeermarmelade.............. 69,-
Amerikanske pandekager med sirup & frugt 69,-
Pommes frites med chili mayo...........c..ceuu.ee 49,-
Olpolse 3 stk, med relish ........ccceeeeeereeeeeeenns 49,-
Olivien & mandler, brgd & olie..................... 49,-
Osters, Fine de Clair pr. stk. ......ccccuvuvneeee 34,-

Sardiner pa dése i krydret eller ren gko olivenolie

med grillet citron, bregd & mayo.................. 89,-

Lidt ekstra forkeelelse? Sparg om vi har aegte
Caviar pa lager.

Salade Caesar

stegt kylling, bacon, romainesalat, syltede redleg,
Grana Padano, croutoner & caesardressing
Kr. 169,-

Croque Madame

klassisk fransk gourmettoast
Monterey Jack ost, skinke, béchamel, spejleeg &
sidesalat
Kr. 169,-

Laksetatar

rort med kapers, aeble, sed sennep og citronmayo.
Serveres med brgd og arstidens salat
Kr. 179,-

Laksesymfoni
laksemousse, kold- og varmreget laks, sprod
salat, rugbredschips, rygeostcreme, pocheret seg
& urtedressing
Kr. 179,-

Omelet

alergget skinke, ost, svampe, serveres med sprod
salat, bacon, rugbred & dijonsennep
Kr. 169,-

Den Sorte Gryde

langtidsbraisseret gryderet med inspiration fra
det klassiske franske landkekken.

Serveres med kokkenets variation af kartofler
Kr. 199,-

Steak Frites

Himmerland kalve ribeye.
Serveres med kryddersmer, sidesalat & pommes
frites
Kr. 229,-

Olivias avocadomad
avocadocreme, handpillede rejer,

citron & pocheret aeg
Kr. 169,-
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Olivias burger
dansk gastro kalv, bacon, mayonnaise, salat,
Monterey Jack ost, marinerede bgftomater,
hjemmesyltede agurker, glacerede log.
Serveres med pommes frites og aioli
(fas ogsa med stegt kyllingebryst eller veggie-baf)
Kr. 179,-

Charcuterie med ost

slagterens specialiteter, paté, 2 slags ost,
oliven, tomatrelish, mandler & friskbagt bred
Kr. 169,-
Delebreet for 2 personer:
Kr. 299,-

Pariserbof - Jfas ogsd med redbedebaf (V)

dansk gastro kalv, radleg, pickles, frisk peberrod,
hjemmesyltede redbeder,

eeggeblomme & kapers
Kr. 169,-

Stjerneskud

dampet og stegt redspeettefilet, handpillede rejer,
koldreget laks, hjemmelavet dressing
Kr. 179,-

Moules Frites

hvidvinsdampede blamuslinger i urter,
& hvidleg
Serveres med pommes frites & aioli
Kr. 179,-

/[Ertesuppe

lavet pa champagne og serveret med rejer
Kr. 179,-

Smoarrebrod

- Dyrleegens natmad
- Fiskefilet med mayo & rejer
- Rullepolse, cognacsky & log
1 for Kr. 129,-

2 for Kr. 199,-

Sondagsbrunch

Sendagsbrunch kr. 199,- pr. person:

Skyr med musli
Frugt
2 slags ost med sedt og sprodt
Slagterens specialiteter
Croissant med hgnsesalat
Koldroget laks med fynsk rygeost
Krydderpglser fra slagteren
Roreeg & bacon
Sliced steak med relish
Avocadocreme
Arme riddere
Rugbraed, friskbagt bred, smer

Tilleeg ad libitum kr. 39,-

Fa 1. salen for jer selv og inviter jeres
geester pd en leekker brunchbuffet.

Fest eller mode pd Olivia? ——

Modelokale
Et uformelt og indbydende medelokale med
moderne preesentationsudstyr, der gor det nemt
at aftholde alt fra korte meder til workshops og

heldagsarrangementer.

Fest & arrangementer
Fejr konfirmation, foedselsdag eller andre begivenheder
hos os. Vi skreeddersyr jeres arrangement — fra buffet

til 3-retters middag med udvalgte vine.

Kun for born

Frit valg kr. 99,- (til og med 11 &r)

Brunch - indtil k1. 12.00
reraeg, bacon, pommes frites,
frugt, ost, marmelade & pandekager

Burger
Dansk gastro kalv, agurk, bacon
tomat, pommes frites & ketchup

Fiskefilet
Pommes frites & remoulade

Kyllingebryst - 3 stk
buttermilkpaneret m. pommes frites &

ketchup

Amerikanske pandekager
m. vaniljeis & marmelade




