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Aften på
Olivia Brasserie

Forretter
Røget  ål 
(tillæg til menupris kr. 19,-)
med græskarcreme & syltede sennepskorn

Svampetoast med efterårets svampe (v)
med kantareller, bøgehatte & champignon
 
Escargots de Bourgogne
vinbjergsnegle i citrus-hvidløgssmør

Oksetatar med Calvados og brombær
rørt med grov sennep, syltede brombær & røget mayo

Klassiske hovedretter 
Den Sorte Gryde
langtidsbraiseret gryderet med inspiration fra det klassiske 
franske landkøkken. Serveres med kartoffelmos.

Boeuf Bearnaise (tillæg til menupris kr. 55,-)
Dansk gastro kalv - ribeye
Serveres med side salat, hjemmelavet lun bearnaisesauce  
& pommes frites

Coq au Riesling
fransk gryderet med bacon, svampe, hvidvin, fløde, hvidløg. 
Serveres med kartofler.

Stegt torsk med cremet blomkål (tillæg til menupris kr. 25,-)
med ristede østershatte, persille, hvidløg, brunet smør & stegte 
kapers
 
Kastanjerisotto (v) 
med kastanjer, trøffelcreme & æble

Dessert &  Ost

Gâteau Marcel
hertil hjemmelavet appelsinsorbet
                

Crème brûlée
hertil hjemmelavet jordbærsorbet

Ostebræt
3 slags ost med sprødt & tomatmarmelade

Rødvinspocheret pære
med appelsinsorbet & hakket pistacie

Priser
mandag - lørdag

(søndag tilbydes Familysharing)
2 retter ..........................................................  	329,-  
3 retter ..........................................................  	369,- 
4 retter ..........................................................  	399,-

Vin & Cocktails
Se drikkekort

Vi tilbyder vin- og alkoholfri saftmenu -        
det kan tjeneren fortælle meget mere om

De hurtige
Olivias Burger (fås også med stegt kyllingebryst eller veggie-bøf)
Dansk gastro okse, bacon, mayonnaise, salat, Monterey Jack ost, 
marinerede bøftomater,  hjemmesyltede agurker, glacerede løg.  
Serveres med pommes frites og aioli .............................Kr. 199,-

Salade Caesar
stegt kylling, bacon, romainesalat, syltede rødløg, Grana Padano, 
croutoner & caesardressing..........................................Kr.   199,-

Moules frites
økologiske hvidvinsdampede blåmuslinger i urter & hvidløg
Serveres med pommes frites & aioli...............................Kr.   199,-

Hvordan gør man?
1 hovedret kr. 249,- + evt tillæg. 
Vi tilbyder 1, 2, 3 eller 4 retter.

Ønsker du 2 retter, vælges der forret - hovedret eller hovedret - dessert.
Sammensæt selv én eller flere forretter eller desserter, hvis du ønsker 4 retter.

Kun for børn  (til og med 11 år)
Hovedretter

paneret og friteret rødspættefilet, m. pommes frites & 
remoulade

Olivias burger, dansk oksekød eller stegt
kyllingfilet, bacon, pommes frites & ketchup

3 sprøde kyllingestykker, pommes frites &
ketchup

Dessert: Pandekage med vaniljeis 

1 ret kr. 109,-

2 retter kr. 129,-


