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Frokost på
Olivia Brasserie

Brunch 
alle dage indtil kl. 12.00 

Sammensæt din egen brunch, vælg imellem:
Den lille sult- 3 dele for 129,- 

Den komplette - 6 dele for 179,- 

 

 

Tilføj ekstra del for 39,- pr. stk.
Ved selskaber over 10 personer bestilles enslydende tallerkner. 

Frokost

Juleplatte 
Et udvalg af julens favoritter med flæskesteg, medister, sild på 
karrysalat, fiskefilet med remoulade, hønsesalat og Gammel Knas. 
Serveres med brød...........................................................Kr.   199,-

Chèvre chaud 
Salat med lun gedeost, figner, honning og valnødder.........Kr.   169,-

Flæskestegsburger 
Flæskesteg med rødkål, syltede agurker og brun sauce. 
Serveres med chips.........................................................Kr.   179,-
 
Salade Caesar
stegt kylling, bacon, romainesalat, syltede rødløg, Grana Padano, 
croutoner & caesardressing........................................... Kr.   169,-

Croque Madame
klassisk fransk gourmet toast - Monterey Jack ost, skinke, bechamel, 
spejlæg & side salat...................................................... Kr.   169,-

Oksetatar med Calvados og brombær
rørt med grov sennep, syltede brombær & røget mayo. 
Serveres med fritter & aioli.............................................Kr.   179,-
Laksesymfoni
laksemousse, kold- og varmrøget laks, sprød salat, rugbrødschips, 
rygeostcreme & urtedressing........................................... Kr.  189,-

Omelet
ålerøget skinke, ost, svampe, serveres med sprød salat, bacon, 

rugbrød & dijonsennep................................................... Kr.  169,-

Den Sorte Gryde 
langtidsbraisseret gryderet med inspiration fra det klassiske franske 
landkøkken.
Serveres med kartoffelmos............................................. Kr.   199,-

Steak Frites
Dansk gastro kalv - ribeye. Serveres med kryddersmør, sidesalat & 
pommes frites med aioli...................................................Kr.   229,-

Olivias burger
dansk gastro okse, bacon, mayonnaise, salat, Monterey Jack ost, 
marinerede bøftomater,  hjemmesyltede agurker, glacerede løg.  
Serveres med pommes frites og aioli................................Kr.  179,-

Charcuterie med ost
slagterens specialiteter, paté, 2 slags ost,
oliven, tomatmarmelade, mandler & friskbagt brød........Kr.  	169,-
Delebræt for 2 ..................................................................Kr.   299,-

Pariserbøf - fås også med rødbedebøf (V)
dansk gastro okse, rødløg, pickles, frisk peberrod, 
hjemmesyltede rødbeder, æggeblomme & kapers.............Kr.   169,-

Stjerneskud
dampet og stegt rødspættefilet, håndpillede
rejer, koldrøget laks, hjemmelavet dressing....................Kr.   189,-

Moules Frites
økologiske hvidvinsdampede blåmuslinger i urter & hvidløg.
Serveres med pommes frites & aioli .............................. Kr.   179,-

Olivias avocadomad
avocadocreme med hytteost, forårsløg, 
håndpillede rejer & citron...............................................Kr.   169,-

Den lille sult
Surdejsbolle med smør & gammelknas...........................Kr.    49,-
Yoghurt  med bær ........................................................Kr.     49,-
Pommes frites med hjemmelavet aioli........ ...................Kr. 	    49,-
Friskbagt croissant ......................................................Kr. 	    39,-
Røræg med bacon  ........................................................Kr.    69,-
Amerikanske pandekager, sirup, frugt ..........................Kr.    69,-
Friteret camembert med solbærmarmelade ...................Kr.    69,-

 
Lækre kager og tærter

Kager og tærter med creme fraiche eller flødeskum...........Kr.   49,-
 
 

Små maver? Vi har også lækre retter til 
børnene (0-11 år).

BRØD:
Brødkurv - rugbrød & surdejsbrød 
m. smør
Surdejsbolle m. smør
Friskbagt croissant

MEJERI:
Arla Unika Gammelknas 
Arla Unika Høgelundgaard 
blåskimmel
Flødeost
Friteret camembert m. flagesalt og 
solbærmelade
Græsk yoghurt m. coulis af 
jordbær, sirup og müsli
Chiagrød m. havtorn og nødder

GRØNT:
Broccolini m.vesterhavsost
Avocadocreme m. hytteost og 
forårsløg
Tomatsalat af buratta & syltede 
cherrytomater

PROTEIN:
Røræg m. purløg
Spejlæg m. chili og purløg
Sprød bacon
Brunchpølser af okse og gris m.      .
krydderurter
Paneret kylling m. aioli
Laksemousse rørt med urter og 
cremefraiche
Koldrøget laks m. rygeostecreme og 
sprødt
Slagterens pålæg

”DU MÅ GODT”:
Amerikansk pandekage m. sirup 
og bær
Brownie m.valnødder
Sød sprød vaffel med chokolade
Pommes frites m. aioli


